.AA
APPETITTVEKKENDE

FORRETTER

1. SPINAT/LINSE OG KYLLING SUPPE 99,-
Husets hjemmelagede kyllingsuppe, linsesuppe og spinatsuppe. (M)

2. PANEER PAKORA ..ot sess s s sessessses s ssss oot sss oo 89,-
Hjemmelaget, innbakt ost i et godt lag med kikert mel som deretter friteres. (M)

3. SAMOSA 89,-
Gronnsaker, lok poteter og krydder i fritert butterdeig.
Serveres med salat og tamrind sause. (G)

4. LOKBHAJI 89,-
En av vare favoritter! Dette er en sprostekt og smakfull bhaji med fritert lok
blandet med en rore av kikertmel, krydder og urter.

5. KYLLING PAKORA 105,-
Innbakt stykke av kylling, panert i kikertmel med hvitlok, ingefcer, krydder og sitronsaft.

6. SCAMPI PAKORA 119,-
Krydder og hvitloksmarinerte Black Tiger Scampi, panert og fritert. (SM)

7. MIX PAKORA 115,-
Paneer pakora, lok bhaji, scampi og kylling (M)

OB
TILBEHOR

. RAITA MIX 80. MINT CHILI CHUTNEY
Kefir, gronnsaker og krydder. (M)

81. POMMES FRITES
78. MANGO CHUTNEY

79. EKSTRA KJOTT - 82. SALATTALLERKEN
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ALLERGENER: E: EGG, G: GLUTEN, M: MELK, N: N@TTER, SM: SJOMAT



N
VAR NYDELIGE

TANDOORI

Noen retter kan tilberedes uten notter.
Alle rettene blir servert med kryddersaus, salat og ris.

8. KYLLING TIKKA 259,-
Benfri kylling marinert i en krydret yoghurtblanding og grillet i tandooriovn. (M)

9. KYLLING GARLIC TIKKA 259,-
Benfri kylling marinert i hvitlok, peppermynte og krydder. (M)

10. KYLLING MALAI TIKKA 259,-
Benfri kylling marinert i yoghurt, flote, cashewnotter og kardemomme. (M/N)

11. LAM TIKKA 279,-
Benfritt lammekjott , marinert i en krydret yoghurtblanding og grillet i tandooriovn.

12. TANDOORI HVITLOK SCAMPI 279,-
Black Tiger Scampi marinert i hvitlokssaus med krydder og urter.

13.  TANDOORI MIX GRILL 289,-
Her far du alle rettene i en og samme rett. (M/N/SM)
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TILBEHOR

. RAITA MIX 80. MINT CHILI CHUTNEY
Kefir, gronnsaker og krydder. (M)

81. POMMES FRITES
78. MANGO CHUTNEY

79. EKSTRA KJOTT 82. SALATTALLERKEN
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ALLERGENER: E: EGG, G: GLUTEN, M: MELK, N: N@TTER, SM: SJOMAT



.hA
VARE SMAKFULLE

SIZZLERS

Alle rettene blir servert med kryddersaus, salat og ris.

14. LAM MED HVITLOK OG CHILI 279,-
Terninger av lam, aromatisk smak med hvitlok, lok, chili, paprika og korrinader.

15. KYLLING MED HVITLOK OG CHILI 269,-
Terninger av kylling, aromatisk smak med hvitlok, lok, chili, paprika og korrinader.

16. SCAMPI MED HVITLOK OG CHILI 279,-
Scampi, aromatisk smak med hvitlok, lok, chili, paprika og korrinader. (SM)

17. MIX SIZZELER 289,-
Kylling, lam, scampi, aromatisk smak med hvitlek, lok, chili, paprika og korrinader.

Kun som take away

INDISK PIZZA

18. CHICKEN TIKKA PIZZA

Samme smak som kylling tikka som er marinert i indiske krydder med hjemmlagde pizzasaus.
Oliven, lok, gronn chili, paprika og koriander.

19. PANEER TIKKA PIZZA

Paneer (indiske ost terninger) som er marinert i indiske krydder med hjemmlagde pizzasaus.
Oliven, lok, gronn chili, paprika og koriander.
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TILBEHOR

. RAITA MIX 80. MINT CHILI CHUTNEY
Kefir, gronnsaker og krydder. (M)

81. POMMES FRITES
78. MANGO CHUTNEY

79. EKSTRA KJOTT - 82. SALATTALLERKEN

R R e e R e R e A A e A A A e R A R R R R AT NG

ALLERGENER: E: EGG, G: GLUTEN, M: MELK, N: N@TTER, SM: SJOMAT



20.

21.

P20

23.

24.

25.

ZESTY GRILL

Pepper Chicken Dry 279,-
Terninger av stekt kylling, aromatisk smak med hvitlek, lok, chili, paprika, koriander,
ferske tomater med masse grove sort pepper og royk av torr redvin. (Egg Gl)

Garlic Chicken Dry 279,-
Terninger av stekt kylling, aromatisk smak med lok, chili, paprika, koriander med god del
av hvitlok og ingefjeer, ferske tomater og reyk av torr rodvin. (Egg Gl)

Pepper Prawan Dry 279,-
Stekt scampi, aromatisk smak med hvitlok, lok, chili, paprika og korrinader, ferske tomater
med masse grove sort pepper og reyk av torr rodvin. (Egg, Gl, SM)

Ginger Garlic Prawan Dry 289,-
Stekt scampi, aromatisk smak med lok, chili, paprika, koriander med god del av hvitlok
og ingefjeer, ferske tomater og royk av torr rodvin. (Egg, Gl. SM)

Pickle chicken Dry 279,-
Terninger av stekt kylling, aromatisk smak med hvitlek, lok, chili, paprika, koriander,
ferske tomater med god del pickle smak og royk av terr rodvin. (Egg Gl)

Pickle Prawan 289,-
Stekt scampi, aromatisk smak med hvitlok, lok, chili, paprika, koriander, ferske tomater
med god del pickle smak og royk av torr redvin. (Egg GI)

DO

78.

79.

TILBEHOR

. RAITA MIX 80. MINT CHILI CHUTNEY

Kefir, gronnsaker og krydder. (M)

81. POMMES FRITES
MANGO CHUTNEY

EKSTRA KJOTT - 82. SALATTALLERKEN
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ALLERGENER: E:EGG, G: GLUTEN, M: MELK, N: NOTTER, SM: SJOMAT



N
VELSMAKENDE

KYLLINGRETTER

Alle retter serveres med ris. Velg mellom mild, medium, sterk og ekstra sterk.

26. KYLLING SPINAT (SAAG MURG) 249,-

Benfri kylling kokt i spinat, tomat og lok. Retten tilberedes med flote saus.
(Kan tilberedes uten flote og melk) (M)

27. KYLLING KORMA 259,-

Korma er en kremerte smakfull karri som passer godt med benfri kyllingfilet,
denne retten far du tilberedet i lok med cashewnotter, safran og kardemomme. (M/N)

28. KYLLING HVITLOK BUNA 249,-
Benfri kyllingfilet tilberedt med en aromatisk hvitloksaus som passer perfekt til denne retten (M)

29. BUTTER CHICKEN 249,-
Benfri kylling tikka tilberedet med spesial kremer saus, tomater, urter, notter og krydder. (M/N)

30. KYLLING TIKKA MASALA 249,-
Grillet kylling med kremflote, lok, tomat saus og krydder. (M/N)

31. CHILI KYLLING MASALA 249,-
Benfri kylling i soyasaus med paprika, rod chili, tomat og lok.

32. KYLLING KARAHI 249,-

Benfri kylling godt stekt med forskjellige gronnsaker som lok og paprika.
Vi bruker vare tradisjonelle karrisauser for a gi en opploftende smak av var karahi. (M/N)

33. MANGO KYLLING 255,-
Benfri kyllingbiter tilbredt med flotesaus. Vi har lagt til mangpuré og nottesaus for
a skape den unik smaken av retten. (M/N)
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TILBEHOR

77. RAITA MIX 80. MINT CHILI CHUTNEY
Kefir, gronnsaker og krydder. (M)

81. POMMES FRITES
78. MANGO CHUTNEY

79. EKSTRA KJOTT 82. SALATTALLERKEN
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ALLERGENER: E:EGG, G: GLUTEN, M: MELK, N: NOTTER, SM: SJOMAT



34.

35.

36.

37.

38.

39.

7N
HERLIGE GRYTERETTER

LAM

Alle retter serveres med ris. Velg mellom mild, medium, sterk og ekstra sterk.

LAM SPINAT (LAM SAAG) 259,-
Benfri lam filet kokt i spinat, tomat og lok. Retten tilberedes med flotesaus.
(Kan tilberedes uten flote og melk) (M)

LAM ROGAN JOSH 259,-
Lam i curry pa Kashmir vis, med lok og tomatsaus.

LAM KARAHI 259,-
Benfri lammekjott kokt med paprika, lok og en redvin tilberedet i karahi-sausen. (M/N)

LAM TIKKA MASALA 259,-
Benfritt lammekjott tilberedt i flotesaus, sammen med kokkens favorittkrydder. (M/N)

LAM SHAHI KORMA 265,-

Korma er en kremete smakfull curry som passer godt med benfri lammekjott, denne retten
far du tilberedet i lok med kokosmelk, cashewnotter, safran ogkardemomme. (M/N)

LAM GARLIC BUNA 265,-
Benfri lammekjott tilberedet med en aromatisk hvitlok masala-saus som passer perfekt

til denne retten. (Kan tilberedes uten flote og melk) (M)

TILBEHOR

. RAITA MIX 80. MINT CHILI CHUTNEY
Kefir, gronnsaker og krydder. (M)

. MANGO CHUTNEY

. EKSTRA KJOTT

ALLERGENER: E:EGG, G: GLUTEN, M: MELK, N: NOTTER, SM: SJOMAT



7N
VELSMAKENDE

SJOMAT

Curry-retter fra havet

40. SCAMPI HVITLOK BUNA 269,-
Scampi tilberedt i krydder, lok, koriander, stekt sammen med tomat og ingefcer. (SM)

41. SCAMPI SPINAT MASALA 269,-

Scampi kokt i spinat, tomat og lok.
Retten tilberedes med flotesaus. (Kan tilberedes uten flote og melk) (SM/M)

42. FISK KARAHI 269,-
Torsk i curry-saus med sitronsaft og krydder. (SM/N)

43. FISK SPINAT 269,-

Fiskgryte tilberedet i spinat saus som er blandet med mint, hvitlok og flotesaus
for a gi den beste smak opplevelsen. (SM/M)

44. FISK HVITLOK BUNA 269,-
Fisk som er tilberedt i krydder,en god del av hvitlok.
Stekt sammen med tomat, koriander og ingefeer. (SM)

DO
TILBEHOR

. RAITA MIX . MINT CHILI CHUTNEY
Kefir, gronnsaker og krydder. (M)

. POMMES FRITES
78. MANGO CHUTNEY

79. EKSTRA KJOTT . SALATTALLERKEN
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ALLERGENER: E: EGG, G: GLUTEN, M: MELK, N: N@TTER, SM: SJOMAT
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VARE HERLIGE

VEGETARRETTER

India er kjent for sine vegetarretter, vi prioriterer hoy kvalitet pa gronnsaker og frukter
til rettene vére. Vi har ogsa en del retter som er veganske og plantebaserte.

45. VEGATAR JALFREZI 225,-
Assoterte gronnsaker, lok, krydder med syrlig smak.

46. MIX VEGATAR CURRY 225,-
Assoterte gronnsaker, flotesaus, karri, lok, ingefeer og hvitlok. (M)

47. DAL MAKHNI 225,-
Linser, tomat, smorsaus, ingefcer og hvitlok. (M)

48. SHAHI PANNER 235,-
Indisk ost som er tilberedt med flotesaus, safran og netter. (M/N)

49. PANEER BUTTER MASALA 225,-
Paneer er tilberedt med aromatisk hvitlok, masala og krydder. (M/N)

50. PALAK PANEER 225,-
Paneer-terninger med spinat som er kokt med masala saus. (M)

51. KARAHI PANEER 225,-
Paneer og paprika tilberedt i spesielle krydder. (M/N)

:ﬁ':
VARE HERLIGE

VEGANRETTER

India er kjent for sine vegetarretter, vi prioriterer hoy kvalitet pa gronnsaker og frukter
til rettene vére. Vi har ogsa en del retter som er veganske og plantebaserte.

52. CHANNA MASALA 219,-
Kokte kikerter med var spesiallagde masala saus, lok, krydder.

53. SPINAT CHANNA 219,-
Kokt spinat, kikerter med var spesiallagde masala saus, lok, krydder.
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ALLERGENER: E: EGG, G: GLUTEN, M: MELK, N: N@TTER, SM: SJOMAT



.hA
DELIKAT

BIRYANI

Biryani er en blandet risrett med opprinnelse blant muslimene i det indiske subkontinentet.
Den er laget med indiske krydder, ris og kjott.

54. LAM BIRYANI 259,-

Basmatiris stekt sammen med benfrie lammebiter, krydder og gronnsaker.
Serveres med raita eller masala saus. (M/N)

55. KYLLING BIRYANI 250,-

Basmatiris stekt sammen med benfri kylling, krydder og gronnsaker.
Serveres med raita eller masala saus. (M/N)

56. SCAMPI BIRYANI 259,-

Basmatiris stekt sammen med kongereker, krydder og gronnsaker.
Serveres med raita eller masala saus. (N/SM)

57. VEGGI BIRYANI 240),-
Basmatiris, blomkadl, potet, krydder og gronnsaker.
Serveres med raita eller masala saus. (N)

FOR DE MINSTE
BARNEMENY
58. KYLLING TIKKA MED RIS | POMMES FRITES 135,-

Kyllingbiter med ris og saus eller med pommes frites. (M/N)
Barn under 12 ar
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TILBEHOR

. RAITA MIX 80. MINT CHILI CHUTNEY
Kefir, gronnsaker og krydder. (M)

81. POMMES FRITES
78. MANGO CHUTNEY

79. EKSTRA KJOTT 82. SALATTALLERKEN
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ALLERGENER: E:EGG, G: GLUTEN, M: MELK, N: NOTTER, SM: SJOMAT



59.

60.

61.

62.

63.

64.

65.

NAAN BROD

VANLIG NAAN

Gjeeret brod med smor. (G/M)

HVITLOK NAAN

Gjeeret brod med hvitlok, smor og koriander. (G/M)

CHILI HVITLOK NAAN

Gjeeret brod med gronn chili, hvitlok og koriander. (G/M)

CHEESE NAAN

Gjeeret brod med ost, koriander og krydder.
Velg mellom ost eller indisk paneer. (G/M)

CHEESE GARLIC NAAN

Gjeeret brod med ost, garlic, koriander og krydder.
Velg mellom ost eller indisk paneer. (G/M)

PESHAWERI NAAN
Gjeeret brod med sukker, kokos, cashewnotter,
smot, rosiner, fennikel og mandler. (G/M/N)

TANDOORI ROTI

Sammalt hvetemel med smor. (G)

ALLERGENER: E: EGG, G: GLUTEN, M: MELK, N: N@TTER, SM: SJOMAT

49,-

54,-

59,-

59,-

60,-

69,-

45,-



.AA
VAR FORFRISKENDE

DRIKKEMENY

66. MANGO LASSI 59,-
Yoghurtdrikk laget med mango, notter, kokos og rosevann. (M/N)

67. SOT LASSI 55,-
Yoghurtdrikk laget med sirup. (M)

68. SALT LASSI 55,-
Yoghurtdrikk laget med salt. (M)

69. DIVERSE MINERALVANN 45,-
0.33 ml

VARME DRIKKER FRA VAR

KAFEMENY
INDISKE MASALA CHAI ..., 45,- CAFE AU LAIT 42,-
KAFFE 35,- CAPPUCCINO 42,-
ESPRESSO 37,- GRONN TE 35,-
DOBBEL ESPRESSO 39,-
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ALLERGENER: E: EGG, G: GLUTEN, M: MELK, N: N@TTER, SM: SJOMAT



70. GULAB JAMON

71. GULAB JAMON MED IS

72. KULFI

73. VAR ISKREM

74. EPLEKAKE

75. BROWNIE

Ih.i
VAR SMAKFULLE

DESSERTMENY

59,-/79;-
Dette er en tradisjonell indisk dessert med to varme melkeboller av semulegryn,
kardemomme og serveres med sirup. Velg mellom enkelt eller dobbelt.
89,-
Dette er en tradisjonell indisk dessert med én varm melkebolle av semulegryn,
kardemomme og serveres med vaniljeis.
89,-
Hjemmelaget indisk is med smak av pistasjnotter. (M/N)
59,-/79,-
Velg mellom vanilje, jordbcer og sjokalde. En eller to kuler.
99;-
Varm eplekake med vaniljeis. (M/G)
110,-
Brownie i Sizzler. Brownie serveres pd varmplate med vanlije is og sjokalde saus (M/G)
69,- /89,-

76. SORBET FRISKIS
Friskis sorbet er laget med jordbeer og appelsin og har hoyt frukt innhold,

velg mellom en og to kuler.

ALLERGENER:

E: EGG, G: GLUTEN, M: MELK, N: NOTTER, SM: SJOMAT

GULAB JAMON

Prov vdr hjemmelagede,
tradisjonelle indiske dessert!



